
Ficha Técnica

F I C H A  T É C N I C A  |  L I M Ó N  M E X I C A N O

Lima de jugo ácido, de forma oval u oval a esférica, perteneciente a la familia 
Rutaceae del género Citrus y especie aurantifolia, con semilla, de cáscara 
delgada, de color verde al amarillo conforme avanza su madurez.

El Estado de Colima, ubicado en el occidente de la República Mexicana, es 
el principal productor de limón mexicano y específicamente en el Municipio de 
Tecomán. A esto se agrega el estado de Michoacán como productor de este 
mismo.

Limón
Mexicano

C I T R U S  A U R A N T I F O L I A  S W I N G L E

Vida de anaquel

16-20 Días
Expuesta a temperatura ambiente

9-12 °C
Temperatura ideal

Colima

Michoacán

Ene   Feb   Mar   Abr   May   Jun    Jul    Ago   Sep   Oct   Nov   Dic

D I S P O N I B I L I D A DO R I G E N

Tamaño de porción

Proteínas 

Minerales

Thiamina B1

Rivoflabina

Vitamina C

Niacina

100 gr de jugo

0.042 mg

0.025 mg

0.043 mg

0.0183 mg

45 mg

0.089 mg

TA B L A  N U T R I C I O N A L

Se determina por el diámetro ecuatorial de cada fruto utilizando algunos 
empaques criterios y medidas diversas; sin embargo se busca establecer la 
norma mexicana que señala los siguientes calibres:

Tamaño

Calibre Milímetros (Mín/Max) Piezas por kilo

 41 - 36

35 - 30

29 - 24

Menos de 24 piezas

No.2 / 600

No.3 / 500

No.4 / 400

No.5 / 300

32.1 - 35.00 mm

35.1 - 37.00 mm

37.1 - 39.00 mm

 39.1 a >

El porcentaje de tolerancia dependerá de las especificaciones de cada cliente*

Poca disponibilidad Alta disponibilidad

Daños

Alimonado

RaspadoSombreado

Plaga: Escama

Plaga: Trip

Coleado

Wood PocketQuemado 

PicadoAmarillo Pudrición 

Certificaciones


